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Karamat Red Gravy Base
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RED GRAVY BASE
Tomato Based Indian Curry Paste
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@Lﬂ + Add 5 Its. of water into 1 Kg. Gravy Paste.

g . . Ajouter 5 litres d'eau dans 1 kg de pate de sauce
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* Mix it well while stirring and make a smooth paste without lumps. Keep aside for 20 minutes.

+ Bien mélanger en remuant et faire une péate lisse sans grumeaux.
Garder de coté pendant 20 minutes.
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« Then cook for 20 - 30 minutes (approx.) on medium flame while stirring at intervals.
Can add spices of your choice.

+ Cuire ensuite de 20 a 30 minutes fn_viron) a feu moyen en remuant a intervalles réguliers.
30 Peut ajouter des épices de votre choix.
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RED GRAVY BASE

Tomato Based Indian Curry Paste
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*The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a serving of food contributes to a daily diet.
2000 calories a day is used for general nutrition advice
*Le % de la valeur quotidienne (DV) vous indique la quantité d'un nutriment dans une portion de nourriture contribue & un régime alimentaire quotidien.
2000 calories par jour sont utilisées pour des conseils nutritionnels généraux.
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RED GRAVY BASE

Tomato Based Indian Curry Paste

Creative Visualization
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* Conditions Apply. - Yield shall vary with minor deviations from chef to chef 4—!,—’-,,“-‘4 ‘-Lb }iﬂ
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